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Art in and around the Salone internazionale del

Gusto - Lingotto Fiere, 26th —30th October

Pubblicita su SUGOnews.it? contatti@sugonews.it Tel. Fax. 011-5692009

Visitorstothe Torino Salone del Gusto can enjoy all sorts of delights for different
palates and have their senses tickled without running the risk of putting on too
much weight. They will be able to admire, for example, the rich tableware used
by Patrician Romans to adorn their tables with during their abundant meals. An
important exhibit Argenti: Pompei, Napoli, Torino will in fact open on October
26th Iin the archeological section of the Museo d"Antichita right next to the Torri
Palatine. Those who prefer modern architecture of the 1900°s, will have the
opportunity to visit three exhibits all dedicated to Carlo Mollino (1905-1973),
the eccentric creator of the Regio Theatre and the Chamber of commerce of
Torino. Some authentic furniture like his table entitled “vertebrae” , courtesy
of the Brooklyn Museum of New York,will be on display at the GAM as well as
“crazy cars” like his Bisiluro and his record breaking 5.5 metres-long car. At
the Castello di Rivoli Museo d'Arte Contemporanea,they can enjoy Mollino
the Interiors photographer, lover of women,skiing, aeroplanes and sinous
forms. On display at the Archivio di Stato (State Archives), Carlo Mollino
Architetto. Costruire le modernita
organized by Palazzo Bricherasio
IS a collection of his projects
spanning 40 years. For those who
love shopping and can afford it
a visit to private art galleries Is a
must. At Photo&Contemporary,
via Dei Mille 36 edited by Valerio |

Tazzetti are some unpublished

works by the famous modenese

photographer Franco Fontana, l
master of coloured photography. Further down the road in Via Mazzini 41 at
the 41artecontemporanea owned by Federica Rosso & C, the artist Maurizio
Donzelli presents a collection of drawings and mixed techiniques with a
metamorphic approach entitled Mirrors, definitely worth seeing, admire,

reflect upon.
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Arte attorno al Salone Internazionale del Gusto
Lingotto Fiere 26/30 ottobre 2006

| visitatori che sono a Torino per assaporare il Salone del Gusto, se voglion qualcosa che stuzzichi
| sensl, senza Il rischio d'aumentare di peso, nella citta subalpina trovano stimoli estetici per tutti |
palati: posson vedere, ad esempio, le preziose suppellettili che 1 patrizi romani usavano per allestire

wi?j y le loro trimalcioniche cene. Al Museo d'Antichita, infatti, nella
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zona archeologica accanto alle Torri Palatine, dal 26 ottobre

e apre al pubblico Argenti: Pompeil, Napoli, Torino, una grande
—=h— mostra promossa dalla Fondazione per I'Arte della Compagnia di

San Paolo. Fino al 4 febbraio 2007, servizi completi, vassol, piatti
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di filigrana e boccali per il vino emersi da scavi partenopel
alessandrini, tra cui il Tesoro di Marengo, rievocano le h, |
di Plinio e Petronio su lussuosi e succulenti banchetti. | ’

Se invece preferiscono |'architettura del’900, han ["'opportunita
di visitare ben tre mostre dedicate all’architetto Carlo Mollino
(1905-1973), I'eccentrico autore del Teatro Regio e della Camera
di Commercio di Torino. Alla GAM sono esposti mobili autentici
come Il tavolo “a vertebre” proveniente dal Brooklyn Museum di
New York e folli vetture tra cui il Bisiluro e I'auto record lunga 5,5

SALA BOLAFFI

Via Cavour |7
Torino

metri. Al Castello di Rivoli Museo d'Arte Contemporanea, po 2 3 OTTOB RE
. . . . . o - | 19 NOVEMBRE
vedere, Mollino fotografo d'interni, appassionato di donne, di sci, d'aerel e di forme SInU0Se; ( 2006

le polaroid di figure femminili dal raffinato connubio tra erotismo e design. All'Archivio di Stat
Palazzo Bricherasio presenta fuori sede, 40 anni della sua attivita propriamente progettua
mostra Garlo Mollino Architetto. Costruire le modernita, dove trova posto anche un modello in'$
di un nuovo dimostratore di velivolo senza pilota, sviluppato a Torino dall’azienda Alenia Aert

da martedi
a domenica 10/19
lunedi chiuso

Volendo far shopping le lpoterlldolpermetterselo, non quasta u.n girol delle ggllgrie | » — INGRESSO LIBERO
Photo&Contemporary di via dei Mille 36 sono esposte, a cura di Valerio Tazzetti, immagin
del noto fotografo modenese Franco Fontana, maestro della fotografia a colori. Poco
Mazzini 41, alla 41artecontemporanea di Federica Rosso & C., I"artista Maurizio Donzelli pres
serie di disegni e tecniche miste d'aspetto metamorfico intitolate Mirrors, opere da vedere, &

riflettere e riflettersi.
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B Elisabetta Tolosano

traduzione Lari Levi
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The Leone Candy Drops

There are some products that come into our lives with the force of
pure pleasure. One of these is the legendary Leone Candy Drops. The
origins of the Leone Candy Drops, one of the oldest European candy
producers, dates back to 1857 (one hundred years before | was born).
ltwas in Alba that the genius of Luigi Leone invented the original candy
drop. In order to better supply the Royal Household and the Noble
homes who had, in a short time become one of his best and fervid
buyers, Luigi Leone’s confectioner’'s shop in Langa, was transferred to
Torino after only a couple of years. Senators and Deputies of the Reign
were also eager buyers of Leone Candy Drops and consumed them
during their erudite speeches to sweeten their palates. In 1934 Giselda
Balla Monero and her brother, Celso Balla, took over the family
business and transferred its production to the historical headquarters
In Corso Regina Margherita 242, a beautiful Liberty building where
besides producing the already famous candy drops, they started a new
candy and chocolate line. Giselda Balla,(1896-1988) then nicknamed
The Lioness thanks to her corrageous and stubborn personality was
able to foce herself on the market, adding a touch of creativeness and
Intrapreneurial spirit to the company. Leone Candies were among the
first in ltaly to launch “sales perks”, awarding their most loyal clients
with a book of Pinocchio. Leone Candy Drops are currently among the
best quality Torinese and Italian confectionery. The small boxes which
contain the 28 different flavours produced have become collectioners’
items around the world. Today the company’s prestige is carried on by
sister and brother, Daniela and Emanuele Monero, and | am convinced
that they will continue to keep the company “roaring”.

o - —
(S

PRONTO DA LEGGERE IN POCHI MINUTI

SUGONEWS.IT - Le prime notizie da tavola

o [F] e

c

Informazioni, consigli e segnalazioni ® Diffondere e non disperdere nell’ambiente * SUGO e stampata con inchiostri atossici

Foto: Silvia Pastore

ottobre 2006, numero 11
pagina 3 di /
CIBO

Al gusto di Pastiglie Leone

Ci sono cose che nascono esclusivamente grazie al genio del singolo; uomini e donne che per chi sa quale
splendida, misteriosa alchimia, inventano prodotti e/o idee che poi in qualche modo entrano a far parte del nostro
guotidiano. Penso, tanto per stare all'oggi a quel geniaccio di Carlin Petrini, che si e
inventato un movimento culturale del gusto, Slow Food, che oggi ha una dimensione
mondiale, e che vedra la sua, ennesima, apoteosi nel corso del prossimo Salone del
Gusto e Terra Madre. Ma se Carlin ha portato la filosofia gourmand fuori dalle classiche
cerchie “borghesi”, ci sono invece dei prodotti che entrano in noi con la forza del puro
piacere..la mitica Pastiglia Leone rientra tra questi. Le origini della Pastiglie Leone,
una delle aziende dolciarie piu’ antiche d'Europa, risalgono al 1857 (cent’anni prima
della mia nascita), quando la sensibilita ed il geniaccio di Luigi Leone s'invento ad Alba
la pastiglia per antonomasia. Dalla confetteria di Langa, il laboratorio dopo pochi ann
viene trasferito a Torino per meglio garantire la fornitura delle sue creazioni dolciarie
alla Casa Reale ed ai Casati Nobiliari, che in breve tempo erano diventat tra i pil
fervidi, appassionati acquirenti. Cosi come lo erano i deputati e senatori del Regno, che
usavano le pastiglie per addolcirsi il palato durante 1 loro dotti discorsi. Nel 1934 Giselda Balla Monero e il fratello,
Celso Balla, rilevano l'attivita’ e trasferiscono le produzioni nella storica sede di Corso Regina Margherita 242, uno
splendido edificio Liberty dove oltre alle pastiglie si avvia anche una produzione di caramelle e cioccolato (oggi
I"azienda ha trasferito la sua produzione a Collegno, via Italia 46, Regione Savonera). 5

Il Linguaggio dei Segni: Due Punti
LE PAROLE DEL GUSTO NELLE CULTURE POPOLARI E IN LETTERATURA

Quattro conversazioni di Gian Luigi Beccaria e una serata speciale con Edoardo
sanguineti, scandite da letture di grandi pagine letterarie e accompagnate dalle
interpretazioni di quattro musicisti. Attraverso le parole e le immagini, | dialetti e le
lingue nazionali & possibile ricostruire il patrimonio delle culture popolari, che pro-
prio attraverso il gusto hanno espresso la loro anima profonda, il loro linguaggio
piu autentico e inconfondibile, Gian Luigi Beccaria ci guida in un viagqio di riscoperta
e approfondimento allietato da letture, degustazioni e intermezzi musicall,

@ IL VIND
a cura di Fondazione per il libro, la musica e la cultura ¢ Slow Food
Interviene; Gian Luigi Beccaria
Accompagnamento musicale. Architorti

Alba (Cn) - Teatro Sociale, piazza Vittorio Veneto - Sabato 7 ottobre 2006 - Ore 20
2184268
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@. CIBO E LETTERATURA

a cura di Fondazione per il libro, la musica e la cultura e Slow Food
Interviene. Gian Luigi Beccaria
Accompagnamento musicale. Carlo Pestelli

Bra (Cn) - Teatro Politeama, piazza Carlo Alberto - Sabato 14 ottobre 2006 - Ore 18.30

I Pl S i - el T, Fid 4 E40 480
Informazion: www.irwbe.it info@trwbe.it. 011.5184268

@ MOSAICO ITALIANO

a cura di Fondazione per il libro, la musica e la cultura e Slow Food
Interviene. Gian Luigi Beccaria
Accompagnamento musicale: Gianni Coscia

Pollenzo (Cn) - Universita del Gusto, piazza Vittorio Emanuele
Sabato 21 ottobre 2006 - Ore 18.30

Intormazioni

Giselda Balla (1896-1988), figura di carattere, coraggiosa e caparbia, tanto da essere soprannominata la Leonessa,
per imporsi sul mercato, aggiunge fantasia e spirito imprenditoriale; la sua azienda e’ fra le primein ltalia ala
le “vendite a concorso” premiando i clienti piu” affezionati con un libro di Pinocchio ed oggi le pastigli
rappresentano una delle migliori espressioni della qualita dolciaria torinese ed italiana. Ed 1 28 gusti proc
le scatoline che le contengono, sono raffinati oggetti di collezione in tutto il mondo.
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@. PANE, POLENTA, CASTAGNE

a cura di Fondazione per il libro, 1a musica e la cultura ¢ Slow Food
Interviene. Gian Luigi Beccaria
Accompagnamento musicale. Giorgio Conte

Asti - Teatro Alfieri, via Grandi 16 - Sabato 28 ottobre 2006 - Ore 18.30
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Un prestigio che oggi tocca ai fratelli Daniela ed Emanuele Monero portare avanti. Conoscendoli sono
che saranno in grado di tenere alto il “ruggito™ della casa.

@ MANGIARE, BERE, PARLARE FUTURISTA
Incontro con Edoardo Sanguineli
a cura di Fondazione per il libro, la musica e la cultura ¢ Slow Food
Intervengong: Gianluigi Beccaria ed Ernesto Ferrero

B Cosimo Torlo

- Torino Lingotto Fiere - Domenica 29 ottobre 2006
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FESTIVAL INTERNAZIONALE
DI MUSICHE E ARTI ELETTRONICHE
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Music and food are definitely a good match and the cultural and gastronomic events Conlamusica il gusto ci guadagna. E non potevano che essere le musiche del mondo a scandire e a dare un ! ' /e ‘
in and around Turin this autumn will beat to the sounds of world music. Music willset = SUONO, quasi un secondo senso, al susseguirsi di eventi gastronomici e culturali dell’autunno torinese. Non ' i

numero verde
the mood and will be a great background to the Terra Madre and Salone del Gusto | S0l Terra Madre o il Salone del Gusto, non solo le 1600 comunita del cibo dai cinque continenti e il Lingotto 800-333444 I

events, as well as to the 1600 Food Communities from the 5 different continents which affollato di chef e prodotti dei Presidi, ma anche la musica aiuta a creare in citta quella giusta, buona e
. . . . . . | _ A Una Iinuuﬂivaﬂaliehllazz
pulita atmosfera di accoglienza, basilare in ogni appuntamento ' - -- wumﬂmlll__;__;__ ire il Piemonte,

targato Slow. Oltre al concerto che inaugura Terra Madre il 26 . " | . gaiutarvi; e i it
ottobre con le tabla infuocate del percussionista indiano Trilok ' E—TTe
Gurtu, tutta I'energia musicale si concentra in un’ex scuola poco
distante dal Lingotto Fiere, oggiriconvertita a tempio delle culture
musicali underground, Hiroshima Mon Amour in via Bossoli 83.
Proprio nella serata del 26 ottobre va in scena qui lo show di*
sir Matthew Herbert, icona della digital music e autore di un
splendido disco «cucinato» con ingredienti e cibi in scatolayeri.
S'intitola Plat du jour (www.platdujour.co.uk) ed & il risultato di
due anni e sel mesi di registrazioni live direct, in presa diretta,
di suoni derivati dalla movimentazione o solo dall’ascolto neutro
di cibi, mele, uova, patate,
diversi tipi di pasta, bottiglie

will come together and crowd Lingotto with chefs and products from the Presidia.
Music will also help create the mood for a good, clean atmosphere of hospitality
which 1s the trademark of every event labelled Slow. On the 26th October, Terra
Madre will be inaugurated to the sounds of the Indian percussionist Trilok Gurtu. Not
far away from Lingotto Fiere, in a building that used to house a school, and which
has now been converted into a temple of underground music, Hiroshima Mon Amour
In Via Bossoli 83 will be the headquarters of all the musical energy around these
gastronomic events. On the evening of the 26th October Sir Matthew Herbert, master

of digital music and author of a splendid album “cooked” with real ingredients will go

on stage. His album entitled Plat Du Jour (www.platdujour.co.uk) is the result of two
and half years of live recordings of the sounds derived from handling food and by the
neutral sounds of, apples, eggs, potatoes, different types of pasta, bottles of mineral
water and tins of sauce. The following day, on Friday 27th October at the Hma the

ever loved Lou Dalfin of Sergio Berardo the Occitania known for its salted anchovies

and defender of its cultural (as well as gastronomic) identity will be in Torino. On " t- d di dCqua O lattine di SUgo. E p
Saturday October 28th Hma will host the most global live show of this gastronomic sempre a Hmi;'l‘r ma |l giOI‘I’IO successivo ovvero venerdi 27, I"Occitania |
week, definitely the most multiethnic and spiced evening yet. Also at the Hiroshima, deue aCCiughe Salate £ denridentité (anChe gaStrUnﬂmica) difesa con I
Funkadelica with the duo Feel Good Productions, Julian and Pony. Their general denti sharca a Torino graZie a un concerto del sempre graditi Lou Dalfin

headquarters, an old farm stead in Mango, on the Alba hills. This countryside so dear di Sergio Berardo. E invece pI’EViStO per sabato Serld, 1| 28 ottobre, 1l live

to Pavese and Fenoglio has now been transformed into one of the most interesting plfj g|0ba|e della g(;]Stl‘l:}-sel'[im{:]I’]{:]‘r qu9||0 certo pll] multietnico e dal

working places for global beat music, a breeding ground for music remodelled sapore speziato. Ancora a Hiroshima e la volta della serata Funkadelica | | = ,

electronically with asian traces. con il duo Feel Good Productions, Julian e Pony. Loro quartier generale, § = . _ _ N | %%%}%H%
un cascinale a Mango sulle colline albesi, lungo 1 sentieri cari a Pavese ' “

e Fenoglio, ma che In realta e uno fra 1 piu interessanti laboratori per |l L esclucits Rl e dienlil et votal ! al

global beat, una fucina di vinili e master con tracce di musica asiatica ° ' ' : . Piemontefanelub sul sito o inviand6 una lettera

rimodellata sui bit dlgltall dell elettronica. | | | con il tuo nomedil tuo indirizzo e la tua e-mail a
| | Piemontefanclub/Regione Piemonie

Piazza Castello 165 - 10122 Torino = ltaha

Scopri-le meraviglie del Piemonte e 1 vantaggi

Guido Andruetto

traduzione Lari Levi
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Buono Pulito Giusto

Torino Lingotto Fiere
Da giovedi 26 a domenica 29 ottobre
dalle 11.00 alle 23.00
Lunedi 30 Ottobre
dalle 11.00 alle 20.00
Ingresso intero € 20,00
Soci Slow Food € 14,00
Ragazzi dagli 11 ai 18 anni € 12,00
Bambini fino a 10 anni gratis
Abbonamento 5 giorni € 60,00
Soci Slow Food € 40,00

SALONE

Thursday - Sunday (October 26-29)

TTam-11pm
Monday (October 30)
T1Tam-8pm
One-day ticket € 20,00
Slow Food Members € 14,00
Juniors (11-18) € 12,00
Children (10 and younger) Free
Five-day pass € 60,00
Slow Food member pass € 40,00
Information
Tel: +39 0172 419711

Email: salone@slowfood.it
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to the Slow Food event....” She closes her giant coffee cup and leaves .Without saying goodbye.. She doesn't sleep the following two nights. He did go to Slow Food. With - I ' TORIND 26-30 Dtobre : /f"a"nf ontiamoct al
| N Via Dei Dolci e degli Spiriti, ¢
the chick from cashier 15. | | Yy . . _ - N, . PAD.2 - Stand G37-38 Sﬂl“"[ [IEI [“.IST“.
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Cafte senza gusto

La ragazza fa la dimostratrice per il caffe in un ipermercato. Sta otto ore al giorno in una specie di tazzina gigante con a fianco
un container carico di pacchi di miscela. In sconto. Ha una bella divisa scura, leggermente piu grossa della sua taglia. In
faccia ha ancora un po’ di abbronzatura delle vacanze. “Vuole un caffe, signore?” 0Oggi € un giorno strano. Perché nessuno
vuole | suol caffe. “Ehi, senta, prenda un caffe, e gratis!” Sembra che nessuno si accorga di lel. Si appoggia con il gomito
sopra la macchina del caffe, sconsolata. Sbuffa. Si leva dal petto la spilla della marca di caffé e la getta sul bancone. Fissa
per qualche tempo la punta delle sue paperine finto Prada. Incomincia a pensare che se nessuno beve Il caffe, 1 suoi capi la
manderanno via. Allora prende una cialda, laficca nellamacchina e lascia che esca un
po’ di liquido scuro. Lo beve. Si ferma a quardare ancora le persone. Tutti continuano
a ignorarla. Poi un“altra cialda. E un'altra ancora. Perde il conto. “Ci si puo ubriacare
di caffe?” si chiede ad un certo punto. Ormai sono le otto di sera. Lipermercato sta
per chiudere. Ora deve pulire e ritirare i suoi attrezzi. “Scusi signorina, potrel aver
un caffé?” Lei continua a rassettare. “Scusi, sto dicendo a lel...” Poi siridesta e

[
s, dal 1857

.non solo pastiglie..

sono quello che fa il dimostratore del drink energetico, qualche scaffale pit in la. Sono
guello che sta dentro alla casetta a forma di lattina viola.” Adesso capisce perche
nessuno se l'era filata oggi. Lui ostenta una t-shirt con su due enormi iniziah D&G
Lei quindi lo scarta a priori, anche se lei ha due paperine finto Prada. “Ho scritto una cosa per te.” Le porge un biglietto: “lo
zucchero e ridere a crepapelle, 1l imone, |la rabbia per la vita, il vino, 'amore che ti sconvolge, e la torta alla nocciola @ come
una domenica pomeriggio passata sul divano mentre fuori il freddo taglia le persone. “Secondo me non ti fa bene lavorare
qui”, commenta lei. “Mi dai il tuo numero di cellulare?” Chiede lui. “No”. “Volevo invitarti al Salone del Gusto...” Lei chiue
la tazzina gigante e se ne va. Senza salutarlo. Passera le prossime due notti insonni. Lui e andato al Salone. Con que

Cassa 1b.

" MISTE DISSETANTI
: Dlj}TAHTl

Coffee without taste

__'_________,--"

|
E
' ]

..ohe has to clean up and put away her stuff . “Excuse me miss, could | have a cup of coffee?” She continues to clean up. “"Excuse me, could |......" She looks up

i
-

and sees a young guy, around 20 years old. “Maybe you haven't noticed me, but I'm the promoter for the energetic drink a couple of aisles down from you. I'm the

guy that stands in that purple tin, in the shape of a small house.” Now she understands why nobody was interested in her coffee today. He s sporting a t-shirt with
two enormous D & G initials on it. She's definitely not interested in him, even if she herself is wearing fake Prada slippers.”l wrote this for you™ and he hands her a
note. “Sugar is uncontrollable laughter, lemon is the anger at life, wine is overwhelming love and hazelnut cake is like a Sunday afternoon spent lazily on the sofa while

people outside are dying of cold. “Hey, | don't think working here i1s good for you”, she says, “Can | have your cell number” He asks her “no”. “| just wanted to invite you

B Fabrizio Vespa traduzione Lari Levi ©Federica Grelli
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CAMPIONE DI*POGO

Volete mettere un po di ordine tra questi incredibili animali 77
Semplice: con un paio di forbici tagliateli tutti a meta e ricomponeteli in modo da ottenere una tigre, un elefante, una rana, una mucca.
Poi se volete divertirvi ancora di piu continuate a scambiare fra loro le 8 mezze figure: salteranno fuori animali buffi e fantasiosi !!

Ci credereste ?7 Porfirio, un
bambino portoghese di 8
anni abitante nella splendida
Lisbona, € riuscito a saltare
per 12.774 volte consecutive
sul “POGO”, Che dite, non
un bambino eccezionale ??

serglocascavilla.com
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La Pillola del professor Soria
www.caseariapassalacqua.com

A meta ‘800 nel cuore della Sicilia, sulle alture dei Monti
Sicani, | vecchi pastori producevano un formaggio unico nel
suo genere: la Tuma Persa. Nonostante 1l tradizionale metodo
di caseificazione avesse le sue origini nella notte del tempi, la
tuma fu ad un certo punto inspiegabilmente dimenticata. Ormai
uscita dalla produzione casearia siciliana, la tuma persa e
stata recentemente ritrovata, in un antico testo di tecnologia
di produzione casearia degli anni Trenta,
da Salvatore Passalacqua, produttore
di formaggl siciliano e mastro casaro.
Oggi ['Azienda Casearia Salvatore
Passalacqua (di Castronovo di Sicilia in
provincia di Palermo) propone questa
tuma unica rifacendosi allo stesso antico
metodo di lavorazione usato dai pastor
sicani dell’'Ottocento. Se posso dare
10 un giudizio da assaggiatore, ve la
consiglio sulla pasta, in particolare | vermicelli alla siciliana, o
al forno, tagliata sottile e fusa sulla carne o sul tonno. Salvatore
Passalacqua, capofila del Comitato dei Produttori amici del
Grinzane in Sicilia, produce formaggi da diversi anni.

Professor Soria’'s Gem

In the middle of the 1800°s in the heart of Sicily, on the rises of the Sicani hills, old shepherds used
to produce a unique ,one of a kind cheese: The Tuma Persa. If | may offer you my taster’s opinion, |
recommend it on pasta, especially Sicilian vermicelli, or oven baked, thinly cut and melted on meat
or tuna fish. Salvatore Passalacqua |leader of the Producer's Committee friends of the Grinzane iIn
Sicily has been producing it for several years using the same ancient processing method used by

Sicillan shepherds in the 800's.

B Giuliano Soria, Presidente del Premio Grinzane Cavour traduzione Lari Levi

PRONTO DA LEGGERE IN POCHI MINUTI
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SALA BOLAFFI
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FLASH

Dal 9 novembre e Club To Club!

Si svolgera tra Torino e Berlino dal 9 all"'11 novembre 2006 la sesta edizione di Club To Club,
I Festival Internazionale di Musiche e Arti Elettroniche organizzato da Situazione Xplosiva
con il supporto di Regione Piemonte, Citta di Torino, Fondazione CRT. Ogni anno Club To Club
trasforma virtualmente Torino in un grande dancefloor: il Festival sottolinea 1l ruolo di Torino
come capitale dell’arte contemporanea, interagendo con ARTissima
e Night Is One by Stefania Rocca. Fondazione Sandretto Re
Rebaudengo, Hiroshima Mon Amour, Jam, Supermarket a Torino e
Watergate a Berlino ospiteranno dj, musicisti e artisti internazionali
: di primo piano, e produzioni multidisciplinari in esclusiva per

SR S ockio il festival. Il bello di Club To Club sta anche nella possibilita di
ﬁ scegliere un singolo spazio o di spostarsi da un locale all'altro nella
notte del venerdi. Ledizione 2006 presenta la novita di Club Europa;
che vedra protagonista il club Watergate di Berlino, con il qual
nella serata di venerdi 10 si realizzera uno scambio di contenuti artistici. Come sempre
qualita di Club To Club é sottolineata dalla presenza dei piti importanti nomi internazionali della
musica elettronica. Tra i nomi in cartellone quest’anno ci sono Ellen Allien & Apparat, Agoria,
DJ Rolando e lo showcase dell’'etichetta Minus, e non mancheranno artisti legati al progetto
PiemonteGroove: il programma completo € a www.clubtoclub.it, il divertimento e assicurato!

Associazione Culturale Azimut presenta
loOEspongo 9 edizione

la finale

glovedi 19 ottobre 2006
dalle ore 19

cocktail di inaugurazione

club to clul

d| set di fabrizio vespa

e voto del pubblico

nel nuovo spazio espositivo -
Piazza Palazzo di Citta 8, Torino

info su www.associazioneazimut.net

In mostra le opere di

Andrea Bouquet
Andrea Gatt
Chiara Cordone
Fabio Pirri
Fabio Sirna
Fuza

Giorgio Perottino
Lorella Forte
lvan Catalano

Luca Razzano
Raffaele Lonoce

Michela Riba

To the 9th November is Club to Club!

The sixth edition of the international music and electronic Arts festival, Club to Club, organized by Situazione Xplosiva

with the support of the Regione Piemonte, Citta di Torino Hall and Fondazione CRT will be held in Torino and Berlin

between the 9th and 11th November 2006. Every year Club to Club transforms Turin into a big dancefloor: the festival

spotlights Torino’s role as the Contemporary Arts capital. All this is made possible with the participation of ARTisssima

and Night is One by Stefania Rocca. The Sandretto Foundation, Hiroshima Mon Amour, Jam and Supermarket in Torino
and Watergate in Berlin will host Ddj’s, musicians and famous international artists, as well as productions from a variety

of art forms created exclusively for this festival. What is interesting about Club to Club is the range of choice and the
possibility to move from spot to spot on Friday night. This year's edition will be presenting the new Club Europa, featuring
the Watergate Club in Berlin, where an artistic exchange on the evening of Friday the 10th will take place. Famous and
important international names from the electronic music world will be present this year to carry on Club to Club’s tradition

of high quality music. Among this year's artists are Ellen Allien & Apparat, Agoria, DJ Rolando as well as a showcase from

the Minus label. Artists linked to the Piemonte Groove project will be present as well. Visit www.clubtoclub.it.

VZIMU T AT osuzone

B Giorgio Valletta traduzione Lari Levi
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Masters of Taste in and around Torino

Where in Torino can you taste real hand-made artisan ice-cream? Or where can
vou buy typical regional cheese? Where do Torinese food lovers and conoisseurs
replenish their larders? The Chamber of Commerce of Torino, together with Chemical
Laboratory and Slow food have just issued the third edition of the culinary guide
Maestri del Gusto di Torino e provincia which in English translates as Masters of
Taste In and around Torino, this precious compendium of useful adresses will allow
you to discoverthe authentic local wine and food culture. This helpful guide for curious
local Torinese and foreign food lovers searching for the authentic regional tastes is
Issued every two years to coincide with the Salone del Gusto event. It also aims at
discovering and publicizing celebrated chefs and to help safeguard their scrupulous
and careful daily work experience. This rigorous biennial selection for “Maestro
del Gusto” or “Master of Taste” passes three
levels: Taste, evaluated by Slow Food, local
Torinese rootedness, evaluated by the Chamber
of Commerce and the health and hygiene
standards judged by the Chemical Laboratory
of the Chamber of Commerce of Torino. Besides
listing the different local producers, the guide
also describes the personal biography, work

experience and style of each “Master of Taste”,

his personality and how he came about old
recipes, how he created new ones in his search to master and excel in his field. This
guide inspects In a curious and fun manner everything from the difficult to grow local
vines, to certified meat production, to traditional pastry and on to creative chocolate
making, giving readers hints on how to buy special products and “by-the way” tours on
the lookout for genuine tastes which may be difficult to find. From the 26th to the 30th
of October at the Salone del Gusto the guide Masters of Taste in and around Torino
(English/Italian version) will be distributed free of charge at the Chamber of Commerce
stand (Pavillion 3-M10). After the event the guide will be available from the Chamber
of Commerce of Torino, Public Relations Office, Via San Francesco da Paola 24, Torino,

tel. +39 011 571 6405/6/7, agroalimentare@to.camcom.it

PRONTO DA LEGGERE IN POCHI MINUTI
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Foto: Silvia Pastore

CAMERA DI COMMERCIC
INDUSTRIA ARTIGIAMNATO E AGRICOLTURA,

DI TORING

Slow Food’
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Maestri del Gusto di Torino e provincia

Dove trovare a Torino il vero gelato artigiano? O il formaggio tipico del territorio? Dove vanno a rifornire
la dispensa con le specialita locali piu saporite i1 torinesi che se ne intendono? A rispondere ci prova la
Camera di commercio di Torino insieme al suo Laboratorio Chimico e a Slow Food, compilando la terza
edizione della guida Maestri del Gusto di Torino e provincia, preziosa raccolta di imperdibili indirizzi per
" _ -m ﬂ i1/ // :gmmyﬁ- M’/ ! un autentico viaggio alla scoperta dell'enogastronomia
X / /h‘ locale. La guida, realizzata ogni due anni in occasione
4 del Salone del Gusto, € un utile manuale per il torinese
curtoso e per 1l turista alla ricerca der veri sapori del
N WW// 111'"1'!;_?""%:—: .@“w / /W00 territorio, ma é anche uno strumento pensato per i
‘i‘ e . "3»\ /f Dol Vaestri, per far conoscere i migliori tra loro e perc
non sparisca |'esperienza e la capacita del fare ¢
hanno conquistato nel loro scrupoloso e attento lavoro
AN I\ NMN//ZR quotidiano. La selezione biennale per diventare Maestro
del Gusto e rigorosa e passa attraverso tre livelli: quello
del Gusto, valutato da Slow Food, quello della torinesita,
caro all’ente camerale, e quello Igienico sanitario,
valutato grazie alle competenze del Laboratorio Chimico
della Camera di commercio di Torino. La guida, tuttavia,
non e solo una raccolta di aziende, ma un vero e proprio g
percorso attraverso la storia, 'esperienza, lo stile nel
lavoro e la personalitd di ciascun Maestro, che nella &+ .
sua professione ha imboccato strade nuove, recuperato '
ricette, creato idee originali, fino a rendersi non soltanto
capace, ma nel suo mestiere eccellente. Dalla viticoltura eroica di vitigni autoctoni, alla carne
certificata, dalla pasticceria tradizionale al cioccolato creativo, la guida passa in rassegna ul
ricco e curioso, e fornisce al lettore infiniti spunti per acquisti particolari e “disinteressate”
porta, alla ricerca di quel Gusto sempre piu difficile da scovare. Dal 26 al 30 ottobre 2006 |a guida
del Gusto di Torino e provincia (inversione bilingue italiano e inglese) é distribuita gratultamen 1

del Gusto, presso lo stand della Camera di commercio di Torino (Padiglione 3—M10). A Salone

Dal 26 al 30 ottobre
la grande kermesse del
Salone del Gusto

(ame
B~

-

La Camera di commercio di Torino
e presente in fiera con uno stand
dedicato (Padiglione 3 - M10], dove

sara possibile ritirare una copia della
guida "Maestri del Gusto di Torino e
provincia”, ma anche la "Guida ai vini

doc della provincia di Torino™, viaggio
tra i vini torinesi di qualita,
accompagnato da preziosi
suggerimenti su abbinamenti e
consigli per la degustazione.

Lo stand ospitera 'Enoteca Regionale
dei vini della provincia di Torino e le
Camere di commercio francesi;
previste inoltre numerose
presentazioni di prodotti, degustazioni

e incontri.

sara possibile ritirare copia della guida presso la Camera di commercio di Torino, Ufficio Relaz Ty I a—m—— _
. . . ' IMDUSTRIA ARTIGIANATO E AGRICOLTURA,
Pubblico, Via San Francesco da Paola 24 a Torino, tel. 011 571 6405/6/7, agroalimentare@to.cal TR T SR @_ﬁ”

Slow Food’

B Camera di commercio di Torino traduzione Lari Levi

Per conoscere l'elenco del Maestri del Gusto val su: www.to.camcom.it/maestrideligu




