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CON IL FONDO SOCALE EUROPEQ
L PIEMONTE SOSTIENE
L FUTURO DE GICOVANI

‘ LIBERI DI CRESC
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SOLIDARIETA

CENA STELLATA »

Al Pastis di Piazza Emanule Filiberto 9 una

cena esclusiva per sostenere i progetti di
Madian Orizzonti Onlus a Jérémie

Sara tutto destinato al proget-
to di costruzione del Centro
specializzato per la cura del-
le lesioni cutanee gravi “San
Camillo” a Jeremie, Haiti, il ri-
cavato della cena, organizzata
da Madian Orizzonti Onlus.
L'appuntamento & previsto per
il prossimo lunedi 26 marzo
alle ore 20.30 presso lo storico
locale di Piazza Emanuele Fili-
berto 9 a Torino.

Il progetto che sara finanziato prevede la realizzazione di un centro
specializzato per la cura delle lesioni cutanee gravi "San Camillo”
una struttura sanitaria dotata di un pronto soccorso in grado di ge-
stire gualsiasitipo d'emergenza, un ambulatorio peri problemi della
pelle e unreparto ospedaliero perla cura delle lesioni cutanee gra-
vi e dei gravi ustionati.

Frotagonisti delle serata saranno le prelibatezze create dalla cuoca
stellata Marta Grassi del Ristorante Tantris di Novara, I'atmosfera
diuno dei pit trendy ristoranti del quadrilatero romano e la magia di
una delle piazze pid belle di Torino.

Le materie prime per la preparazione dei piatti sono offerte dall’Elet-
trogruppo ZeroUno S.pA.,ivini dall'Enoteca Regionale dei Vini del-
la Provincia di Torino, |'acqua dalla Lauretana, mentre la cuoca
stellata Marta Grassi e il suo staff presteranno gratuitamente la
loro opera ai fornelli.

Fer prenotazioni: info@madian-orizzonti.it - 011 539045
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Una tavola lunga un secolo

LA CARBONARA

Alzi la mano chi non apprezza
un bel piatto di rigatoni o spa-
ghetti alla Carbonaral Piatto
romano per eccellenza, ma
oramai da tempo diventato
uno dei piatti pid conosciuti
ed apprezzati del Made in ltaly
alimentare. La sua origine &
controversa, alcuni la imputano
a Roma, altri ai carbonai Umbri,
altriancora al paese pugliese di
Carbonara e addirittura alcune fonti parlano del Piemonte.
La verita e che nel ricettario romano sono entrati nel tempo
piatti e tecniche di cottura provenienti da diverse tradizioni
gastronomiche italiane, in particolare piatti poco manipolati,
una cucina schietta e popo-

lare legata alla pastorizia e

ai prodotti della terra. Se ca-

pitate a Roma il posto giusto

per mangiare la Carbonara é '
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Il ristorante "La Carbonara”
di Andrea Rossi, un locale

pag2- COMUNICAZIONE [l pag? - EVENTI

delizioso, cucina romana di
grande qualita realizzata da
mamma Teresa, da non per-
dere il carciofo alla "giudia”,

14

residuo fisso
in mg/l
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I'abbacchio con il fritto ve-
getale, e le “frattaglie di una
volta”™ il tutto accompagnato
da un ottimo Chianti Classico

‘09 San Felice. ' #
La Carbonara

Via Panisperna, 214+ 00184 Roma

Tel. 06 482 5176

L'acqua piu leggera d’Europa am-zazzzﬂl

wwrwlauretana.com

c.::'r@tg(mfa a chi
st vuole bere 1,2

sodio in mg/l
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A_lga- Sugonewgz
un Nuovo circuito di successo

8, Cantine Risso
corso Casale 76,
N alla Seconda

La piccola editoria e piu viva che mai. A dispet-
to dei tempi non facili le piccole realta del libro si
conquistano nuovi spazi grazie a un nuovo modo di
intendere il libro e la sua distribuzione. E il caso del via Valprato 68 e
Progetto Alga che attraverso la partnership appe- A'Picciridda via
na siglata con Sugonews ha ampliato il circuito [QUGUUUEEEELIR IR Bellini 5, Café Des
di diffusione dei propri prodotti editoriali. Appog- — e — Arts di via Princi-
giandosi all'idea che la letteratura debba dilagare pe Amedeo 33/F,
ovunque anche al di fuori delle librerie e delle sedi Noon Natural Food di via San Quintino 45, Pastis di
Istituzionali, da adesso i volumi di scrittori esordienti P.zza Emanuele Filiberto 9 b

e a bassissimo costo - non piu di 3 euro - si possono [T Fabrizio VESPA
acquistare in locali pubblici, bar, nggazigtisto '

La rete di esercizi inseriti nell'inizi
news, dove 1 libri stanno avendo
gia molto successo, si sta ingran-

dendo di giorno in giorno. S % (it Op FINAL El
| i | DI COPPAT
Tra i primi che hanno aderito con- Lpinie :_ - . TR ERRRA

sultando il sito www.sugonews.itsi
segnalano: Juda Fire, via San Do
menico 12, Bicyclette via Sant'Ago

stino 4/D, Ingrosso e Minuto vi: PREVENDITA UL TICKETON

della Basilica 1, Santa Polenta vi . == '“' _ ._.—, e -'-'-
Barbaroux 33, Tazza d'Oro via Alfie il iy —— o SR
17, Circolo Harry Loman via Gove g S e e N .. - L TEs
nolo 7/B, Café Cairoli via Giulia 3 ' _—

¥ ILi.iHI!I gL M TIMAND gl e

Barolo 2, Bar Bergi via Breglio 156/
Convitto via San Francesco da Padg

LA A L'acqua pil leggera d’'Europa Residuo fisso 'l 4 mg/I Sodio 1 '2 myg/I

SERVIZI PER IL LAVORO:
INCREMENTARE L'OFFERTA
A PERSONE E IMPRESE

Focus con lassessore regionale al
lavoro e formazione professionale

Un sistema unico di accreditamento dei servizi per il lavoro che ot-
timizzi le sinergie tra operatori pubblici e privati, offrendo standard
qualitativi e guantitativi sempre migliori, a tutto vantaggio dei cittadi-
niin cerca di occupazione.

Questa & la proposta di riforma — dichiara |'assessore regionale
Claudia Porchietto - che ho lanciato in questi giorni, in piena sinto-
nia con tutte le Province piemontesi ed in particolare con quella di
Torino, e che ha iniziato il suo iter di approfondimento e confronto
con le parti sociali nel Comitato regionale al Lavoro.

Ritengo che sia indispensabile sfruttare il momento diempasse cau-
sato dalla crisi per sperimentare forme innovative di servizi per il la-
voro: solo anticipando i tempi, potremo sfruttare a pieno il momento
della ripresa, avendo un sistema elastico, innovativo e competitivo.

L'accreditamento dei servizi per il lavoro: a che cosa serve?

Sitratta di un provvedimento mediante il quale la Regione Piemonte
riconosce ad un operatore, pubblico e privato, I'idoneita ad erogare
i servizi al lavoro, anche mediante risorse pubbliche e a partecipare
attivamente alla rete dei servizi peril mercato del lavoro con partico-
lare riferimento all'incontro tra domanda e offerta. Aprire agli opera-
tori privati, mantenendo pero la centralita di quelli pubblici, significa
incrementare l'offerta di servizi a persone e imprese, innalzare la
qualitd e avviare sperimentalmente una liberalizzazione monitorata
dei servizi per I'impiego.

Un sistema misto ed integrato di servizi per I'impiego

Credoche una coesistenza competitiva, ma anche collaborativa, per
la promozione dell’accesso al lavoro produrra una specializzazione
e qualificazione degli operatori gia presenti sul mercato del lavoro,
secondo un principio di reale sussidiarieta non solo verticale ma
anche orizzontale. Rendera inoltre pid efficienti i servizi di ricolloca-
mento perché sard capace difar operare questi soggetti in una logi-
ca di sistema, secondo standard qualitativi e piattaforme di scambio
informativo e di dialogo reciproco. Proprio sulla personalizzazione
delle politiche e dei servizi si gioca la partita pii importante per mi-
gliorare I'attuale modello. A convincermi per una riforma che vada
verso un “sistema misto” I'esperienza dei modelli di welfare to work
che esistono in tutta Europa, i quali testimoniano risultati eccellent
in termini di personalizzazione delle politiche e aumento delle oppor-
tunita di incontro tra domanda e offerta di lavoro.

Durezza (), 44 gradi frances;
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FARE GLI ITALIANI:

150 ANNI DI STORIA NAZIONALE

ALLE OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI
LA PIU SORPRENDENTE MOSTRA
MULTIMEDIALE SULLA STORIA D’ITALIA

DAL 17 MARZO AL 4 NOVEMBRE

-
150

servizio clienti

consigliata a chi st vuole bene

OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI

Corso Castelfidardo, 22 » Torino * www.officinegrandiriparazioni.it  Info e penotazioni: 011 4992333

800-238230| www.lauretana.com  Lacqua pil leggera d’Europa [ A
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la mostra FARE GLI ITALIANI con |la nuova sezione

La Forza dell’unita

Fare gli Italiani, la pid
sorprendente  mostra
multimediale sulla sto-
ria d'ltalia riapre arric-
chita da una nuova se-
zione espositiva. Teatro
della riapertura la strut-
tura industriale delle Of-
ficine Grandi Riparazio-
ni, rinate a nuova vita in
occasione dei 150 anni
dell'Unita d'ltalia.

La mostra racconta 150
anni di vita nazionale su un’area di 10.000 mqg: protagonisti sono gli
italiani con le loro tradizioni e la forza della loro storia unitaria. La
nuova sezione della mostra — La Forza dell’'unita — & uno sguardo
complessivo sulla trasformazione di un Paese da semplice "espres-
sione geografica”, in una realta politica ed economica importante,
riconosciuta e dotata di un‘identita unitaria forte. Una prima area
focalizza I'attenzione sugli Stati preunitari mentre un secondo spa-
zio mostra il passaggio a un'ltalia divenuta potenza industriale.

La mostra Fare gli italiani —a cura di Walter Barberis e Giovanni
De Luna, con la direzione artistica di Paolo Rosa — & realizzata
dalla Citta di Torino, dal Comitato Italia 130 con il contributo di
Intesa Sanpaolo.

Le Officine Grandi Riparazioni, nuovo polo della cultura e del tem-
po libero a Tarino, offrono grandi opportunita di svago e intratteni-
mento, a partire dagli spettacoli e dalle mostre temporanee in pro-
gramma nell’Area Incontri e in Sala Duomao, oltre alla caffetteria, al
ristorante e al bookshop, e allo Spazio scuole I'area dedicata agli
studenti.

OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI Corso Castelfidardo 22, Torino
ORARI 2012 | 17 marzo — 4 novembre

BIGLIETTERIA

Dal 17 marzo al 10 giugno

Lunedi: chiuso

Da martedi a venerdil: dalle ore 9.00 alle ore 18.00
Sabato e domenica: dalle ore 10.00 alle ore 20.00

Dal 12 giugno al 9 settembre

Da lunedia giovedl: chiuso

Venerdi: dalle ore 9.00 alle ore 18.00

Sabato e domenica: dalle ore 10.00 alle ore 20.00

Dall'11 settembre al 4 novembre

Lunedi: chiuso

Da martedi a venerdi: dalle ore 9.00 alle ore 18.00

Sabato e domenica: dalle ore 10.00 alle ore 20.00

Ingresso alla mostra Fare gli italiani — 150 anni di storia nazionale
Intero: € 10 | Ridotto: € 7| Visite scolastiche: € 5 a studente
La biglietteria chiude un'ora prima

Info: www.officinegrandiriparazioni.it

BALOJI un cha cha cha per
'indipendenza

Si chiama Baloji. Ha 34 anni. E nato & cresciuto in Vallonia,
Belgio. Ma é originario del Congo. Veste come un modello. Fa
il rap, canta e balla tra soul, rumba, dubstep, funky. Il suo se-
condo disco si intitola Kinshasa succursale (Crammed) e si
apre con un'idea bomba: rileggere oggi l'inno /ndependence
cha cha cha, che Joseph Kabasele lancid nel 1960, ai tempi
del sogno zairese di Patrice Lumumba. Con le canzoni non
si fan rivoluzioni; ma si ricorda che si possono fare. Baloji in
swahili vuol dire stregone.

[7'] Paolo FERRARI
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FARE GLI ITALIANI:

150 ANNI DI STORIA NAZIONALE

DAL 17 MARZO
AL 4 NOVEMBRE

BN OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI

150 corso Castolfidardo, 22 - Torino
s veawatficinegrandiriparsienikt + imie & prenotxziond: 411 4062233
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DIRE FARE MANGIARE

Il cibo & meglio di un bacio?
Questo non & un dilemma, ma
il concetto scherzoso che si
cela nel titolo del libro "Dire
Fare Mangiare” di Luca lac-
carino appena pubblicato da
Add Editore. In un mondo in
cui “mangiare” & diventata
MANGIARE una faccenda maledetta-
mente seria, sia dal punto di
vista culturale che da guello
del business, finalmente ci
viene in soccorso un’opera
divertente e originale, gio-
cata in tre parti che rappresentano tre storie — gustose,
direbbe il sottotitolo — a sé stanti e con tanto di appendice
finale. Infatti, il noto giornalista di Repubblica, esperto di
enogastronomia oltreché estensore di pubblicazioni varie
per Slow Food e Lonely Planet, racconta in prima persona
e soprattutto insieme alla moglie Lisa e al figlioletto Edoar-
do con tutta una serie di gag legate al menage familiare, tre
avventure esemplari del gusto. Si parte dall’'empireo della
cucina ovvero il Louis XV di Alain Ducasse a Montecarlo,
considerato il ristorante pid lussuoso del mondo, poi si passa
ad una tre giorni “sotto il tallone dello chef” dietro ai fornelli
della Taverna di Fra Fiusch a Revigliasco per concludere tra
panelle, stigghiole, arancini, babaluci e pane ca’ meusa con
I'esplosione di sapori del mercato della Vucciria a Palermo.
Insomma tre differenti paradisi per gli amanti del cibo e sui
guali I'ultima parola spetta alla compagna di laccarino che
sigla le ultime pagine con una "Lettera aperta alle donne che
hanno mariti golosi”. Tuttavia perinnamorarsi di questo libro
basta leggere l'inizio del primo capitolo: "Ho una naturale
diffidenza verso i magri. Giuda era magro. Hitler era magro.
Dart Fenerera magro. Nonvoglio dire che gli smilzi siano sa-
tanici, né generalizzare troppo, certo & che mi trovo meglio
con chiama la buona tavola, il convivio, la bisboccia.”

i I N

=] Fabrizio VESPA
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ART TIP

Batman, Minnie, Popeye, Tex & Co. diventano
opere d'arte

acura di Antonino MINNITI

WOW Spazio Fumetto, il
Museo del Fumetto di Milano,
apre i suoi spazi all’arte
contemporanea con una
personale di Sergio Cavallerin
“God Save Anime”, curata
da lgor Zanti, che presenta
un nucleo di opere ispirato al
mondo dei fumetti italiani, dei
comics americani e dei manga
giapponesi.
Dal 30 marzo al 29 aprile, i lavori di Sergio Cavallerin
accompagnano il pubblico in un percorso di riflessione, ironico
e impertinente, sul tema delle icone e dei modelli di riferimento
proposti dalla cultura contemporanea alle nuove generazioni.
Lo stesso titolo & un gioco di parole tra "gli anime”, termine
giapponese che indicai film d'animazione ed i cartoni animati, e
“le anime” cioé appunto lo spirito di quei giovani che dai fumetti
traggono sogni e ispirazioni.

Sergio Cavallerin. God Save Anime
a cura di lgor Zanti

Milano, Museo Wow =30 marzo - 29 aprile 2012

LONDRA
Milan Jam — Sette Artisti Italiani A Londra

LONDRA | COLLYER BRISTOW GALLERY | fino al 16 maggio 2012

Bristow Gallery presenta Milan

Jam, una mostra di sette artisti
italiani che lavorano prevalentemente
a Milano. La raccolta di opere
esposte non tenta di rappresentare
I'ltalia né di proclamare un tema
onnicomprensivo; i lavori affrontano
giocosamente la politica e
presentano una lottatrail vecchio e
il nuovo, sia nella tecnica artistica sia
negli argomenti trattati. Ogni artista
da una visione ristretta e personale
delle preoccupazioni di un paese nel
bel mezzo di grandi cambiamenti,

Milan Jam

sSeven contemporary Italian Artists come to London

Manuel Felisi, Andrea Francolino, Luca Gastaldo, Enzo
Guaricci, Matteo Negri, Francesco de Molfetta, Marco Querin
acura di Stark Projects e Day+Gluckman

Collyer Bristow Gallery

LLP, 4 Beldford Row, Holborn, Londaon
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PASTIS
2020

- PIRTTO LAMPEDUSIANO -

Sgombro e tonnetto sott'olio con peperoncio
ripieno di acciughe e capperi

- FORMAGGI -

Tuma persa | Toma di Villarbasse |
Gorgonzola di Novara

- TAPAS -

Polpettine di sarde | Sarde alla beccafico |
Polpo alla grigla | Polpo alla trapanese |
Caponatina siciliana | Melanzane alla parmigiana |
Patate al forno | Verdure alla grigla

- PRIMI -

Spaghetti con le sarde | Spaghetti al nero di seppia |
Spaghetti alla bolognese | Zuppa di cicoria e fave |
Luppa di cecl

- PIATTI -

Sarde alla grigha | Alici fritte | Baccala in umido |
Pesce spada alla griglia | Gamberoni alla griglia |
Calamaro alla grigha | Polpettine di vitello al sugo |
Costata di vitello alla grigla | Caciocavallo al forno |
Uova al tegamino | Stinco di maiale al forno

- DOLCI -

Mele caramellate con panna | Bunet |
Crema di cachi con granella d’amaretto |
Crema catalana | Torta di mele

La prima rivista da tavola

M Padlid riloing a Lemng di duwina

Fare due passi in piazza Emanuele Filiberto significa
imbattersiin uno dei punti della citta che piu di altri si
richiamano ai nostri cugini d'Oltralpe. Con riferimenti
non solo a livello di suggestione, ma proprio letterali
visto che all'angolo tra la piazza e via Sant'/Agostino
da anni ad accogliere | visitatori
del Quadrilatero si affacciano le
vetrine del m

Ispirato al tipico aperitivo all’ani-
ce, il noto locale torinese dopo
una serie di lavori di restyling ha
riaperto i battenti, presentandosi
in una veste completamente rin-
novata. |l bancone decorato da
Serghino sie allungato verso il lato
di via Sant’Agostino dove adesso
si trova un altro ingresso mentre il
frammento autentico del Muro di Berlino, incastona-
toin una teca sul pavimento che prima annunciava la
saletta interna, ora & in evidenza tra la nuova cucina
e un piccolo spazio prive. | tavoli apparecchiati con le
tovagliette di Sugonews e lo sfogo del dehors in stile
bistrot parigino continuano a funzionare dalle cola-
zioni fino alle cene e oltre: I'idea del cibo e del bere
invece rimane fedele all'impronta mediterranea e si-
ciliana in particolare, proponendo ogni giorno ment
nati dall'incrocio tra Nord e Sud, sempre all'insegna
della qualita grazie per esempio al tocco speciale sul
pesce che e fornito dalla storica rivendita di Gallina.

* Registrato al Tribunale di Torino con il numero 13727 .02.07
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FARE GLI ITALIANI:

150 ANNI DI STORIA NAZIONALE
RIAPRE CON UNA NUOVA SEZIONE
DAL 17 MARZO AL 4 NOVEMBRE

OFFICINE GRANDI RIPARAZIONI

Corss Cayipliisanin, 22 + Toring « e alifininegrardirparexionl B

A riscaldare ulteriormente I'atmosfera del Pastis da
quest'anno parte una collaborazione artistica con

I CERYTEE AN GRS IHENR, 1| progetto musicale nato a

San Salvario che sta esportando in ltalia e all’'estero

| nuovi ritmi dell’'electroswing, in cui le musiche dei
primi del Novecento in bilico tra
retro e vintage si fondono con gl
stili elettronici di oggi. Ogni mer-
coledi sera, dall’aperitivo fino sera

produrranno in un loro dj set con |
suoni del nuovo swing che poiver-
ranno replicate dalla filodiffusione
del locale ogni giorno.

Tocchera sempre a questo giorno
diventare uno dei momenti pill ani-
mati della settimana grazie all'altra articolazione del

Pastis ovvero lo spazio espositivo e R LIETa R
HECEEIRTE dove ogni mercoledi sisvolge lo Espon-
go, la rassegna destinata ai nuovi artisti emergenti, le

cui opere vengono votate dal pubblico. La novita di
questa edizione € Lend Your Face, il set fotografico
che ogni volta viene allestito per fotografare chi tran-
sita al TAC, trasformando la sua faccia in uno dei tanti
flyer utilizzati per promuovere la rassegna stessa.

[7] Fabrizio VESPA
Piazza Emanuele Filiberto, 9 ® Torino

T.011 5211085 # pastis.to@libero.it
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presenta

Espongoxv

Ogni mercoledi sera dalle 19

al TAC Tem porary Art Cafe - PASTIS via Sant’Agostino 25 — Torino
Esposizione e voto del Pubblico.

Aperitivo e dj set a cura di Sweet Life Society

Sono ancora aperte le ISCrizionl alla quindicesima edizione di |OESp0I‘|gO!
Iscriversi ¢ facile e gratuito:

visita il sito alla pagina http://associazioneazimut.net/wp/iscrizione

Ti1 aspettiamo!

Per info e contatti www.associazioneazimut.net tel 011 5692009

Lend your face

loEspongo XV affida la propria comunicazione al progetto Lend your face.
|| protagonista del concorso insieme ai giovani artisti emergenti € il pubblico

che verra immortalato in un set fotografico durante la serata
per diventare il flyer delle esposizioni settimanali.




